la téte en l'air
CUISINE LIBRE

SAINT-SYLVESTRE =z1122024

SUR RESERVATION

Menu Surprise en 10 étapes, dont voici les
principaux ingrédients dans le désordre,
pour laisser la part belle a la découverte...

Pamplemousse, bisque, topinambour,
homard breton, champagne, riz japonais,
vanille, cacao, algues, poisson de nos cotes,
brocoli, jus de volaille, tom kha, chataigne,
daikon, huitre, caviar d'Aquitaine, tandoori,
carré de veau, céleri, noisette du Piémont,
safran de Brocéliande, beurre rouge,
anguille, truffe melanosporum, salsifis, chou
de Bruxelles, balsamique, agrumes, feve de
tonka, capres, fruit de la passion,
langoustine

Menu dégustation en 10 étapes surprise
210 €

Accord mets et boissons
90 €

Fromages de la Maison Kérouzine
15 €

Réservations

0297 67 3113
www.lateteenlair-vannes.com
43 rue de la Fontaine

56000 Vannes



